@ AUSSEHEN

el Melsterwerlk awn Flelschersleunst, kRontrast-

reiches Schnittbild, aufregende Rot- bis

Lavendeltone, dabel zart schimmerng

GRIFF

Rompakt und fest im Griff, fldhlt sich

weleh wnd warme an

GERUCH

N~

evfullend nach frischem Fletsch und angenehmen
Rauchtinen, typische Schinkennoten,

leichtes Pfefferl tn der Nase

@ GESCHMACK

facettenreicher Biss, Rriftiger Schinkengeschmack,
abgerundete Witrze, vom Pfeffer beflitgelt, frisch-fleischig

und ausgewogen

@ BAUCHGEFUHL

o

tenperamentvoll kitzelt der Pfeffer am Gauwmen, hinterliisst
ein Langanhaltendes wohliges Gefuhl am Gauwmen, vielschichtio

wind vollmundio

§ GEBACKEMPFEHLUNG

beldmmlich mit Lauge, edel
VALt Vewusprigem Landbrot mit
dunkeler Kruste

? b GETRANKEEMPFEHLUNG

eln pfeffriger veltliner oder Welsceh,
gerne auch ein Prelselbeersaft oder
Erdbeersaft

wc' ANLASS

am besten zum Fridhstiicle, aueh Kinder
mbgewn die Blumenform, achtung auf den
Pfeffer, dekorativ auf Wurstplatten, wnd
schmackhaft wmit Erdbeeren

oeit 18,

ZUM PRODUKT

diese Vertreterin der Flelschwitrste stamumt aus unserer ,alten”
Helmat Elchgraben - schon von Weltem erkennbar durceh die
aufregende Blumenform, wir verarbeiten rund 20% Schinken-
teile mit mageren Schwelnefleischstiicken, die Eichgrabner Rann
nachgetrocknet werden unad wivd dadurch noch tntensiver



